
FIRST MEAL - BIG DEAL
Il sistema originale per la gestione del colostro



LA STORIA
Il vitello appena nato è la base della vostra futura mandria, sia che il 
vostro obiettivo sia una vacca da latte sana e ad alte prestazioni, sia 

un vitello da carne a rapida crescita.

Allevatori, veterinari e consulenti sono tutti d'accordo su un punto: il 
miglior inizio parte da un colostro di alta qualità, somministrato al mo-

mento giusto e nella giusta quantità.

UN BUON INIZIO  
DURA TUTTA LA VITA

La prima somministrazione di colostro a un vitello appena nato è uno 
dei momenti più critici del vostro allevamento. Non si tratta solo dei 
primi giorni, ma di garantire l'immunità, ridurre le malattie e favorire una 
crescita sana fin dall'inizio.

Gli anticorpi assorbiti nelle prime ore di vita plasmano il futuro del 
vitello, influenzandone lo sviluppo, la produzione lattea e la longevità 
all'interno della mandria.

Questo significa una cosa sola: La prima colostratura non è una 
procedura di routine, ma un investimento nei risultati futuri. Se la 
fate nel modo corretto, liberate tutto il potenziale. Se sbagliate, quel 
potenziale è perso fin dal primo giorno.

Come potete quindi assicurarvi che ogni vitello abbia il miglior inizio 
possibile, ogni volta? 

È esattamente per questo che ColoQuick è stato progettato.
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Brian, l'inventore di ColoQuick, lavora con l'alimentazione dei vitelli da 
oltre 35 anni. Come per la maggior parte degli operatori del settore, 
l'attenzione era rivolta alla salute, alla sopravvivenza e alla crescita 
iniziale dei vitelli.

Tutto è cambiato nel 2006, quando Brian ha consultato una ricerca 
di Steve Faber dell'Università dell'Arizona che dimostrava un legame 
diretto tra la prima colostratura e la produzione lattea successiva.

Questo ha sollevato una domanda cruciale: In che modo 
qualcosa che si fa nella prima ora di vita può influenzare la 
produzione lattea anni dopo?

Perché, se è vero, quando alimentiamo i vitelli influenziamo 
direttamente la futura produzione lattea della mandria.

Quella consapevolezza è diventata il punto di partenza  
di quello che oggi è conosciuto come ColoQuick.

1. Lattazione 2. Lattazione

STEVE FABER, Università dell'Arizona

Con il sistema ColoQuick avrete il pieno controllo sulla prima colostratura del vitello: Qualità, 
temperatura e tempistica, così che ogni vitello abbia il miglior inizio di vita possibile, ogni volta!

LA STORIA
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SOLO GLI ANTICORPI ASSORBITI 
CREANO VALORE

CHE COSA SONO GLI ANTICORPI?
Gli anticorpi rappresentano la prima linea di difesa del vitello. Nato senza 
un sistema immunitario attivo, il vitello dipende interamente dagli anticorpi 
assorbiti attraverso il colostro nelle prime ore di vita.

Il colostro di buona qualità contiene grandi quantità di anticorpi che:
•	 Proteggono il vitello durante le prime settimane critiche
•	 Riducono le malattie e la necessità di trattamenti
•	 Favoriscono una crescita e uno sviluppo sani
•	 Migliorano la longevità e i risultati per tutta la vita

Nessun assorbimento di anticorpi = nessuna protezione.
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COME VENGONO ASSORBITI GLI ANTICORPI?
L'assorbimento avviene nell'intestino del vitello, ma solo per un breve 
periodo.
Subito dopo la nascita il vitello è in grado di assorbire gli anticorpi diret-
tamente nel circolo sanguigno.

Questa capacità però diminuisce rapidamente:
•	 Assorbimento massimo: Subito dopo la nascita 
•	 Dopo 6 ore: Assorbimento significativamente ridotto 
•	 Dopo 24 ore: Assorbimento pressoché nullo 

Questo significa che:
Quanto più rapidamente si somministra colostro di buona qualità, mag-
giore sarà la quantità di anticorpi che il vitello assorbirà. 

Il tempo è fondamentale. Ogni minuto è importante!
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LA VARIABILITÀ È LA VERA SFIDA

FATTORI CHE INFLUENZANO L'ASSORBIMENTO  
DEGLI ANTICORPI

L'analisi del colostro rivela una chiara criticità: 
I livelli di anticorpi variano da vacca a vacca, con risultati 
incoerenti quando si somministra il colostro direttamente 

dalla vacca al vitello, compromettendo il buon inizio di 
vita del vitello.

BUONO

MEDIO

BASSO
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LA QUALITÀ DEL COLOSTRO  
VARIA DA VACCA A VACCA
Analizzando il colostro in qualsiasi allevamento, si noterà che la qualità 
varia in modo significativo da una vacca all'altra. Alcune vacche 
producono alti livelli di anticorpi, mentre altre producono colostro di 
qualità decisamente inferiore.

IL TEMPO È IL FATTORE PIÙ CRITICO
Il tempo è di gran lunga il fattore più importante. Anche se alla nascita 
è disponibile colostro di buona qualità, ritardare l'alimentazione ridurrà 
significativamente l'assorbimento degli anticorpi.

LA TEMPERATURA È IMPORTANTE
Anche la temperatura di alimentazione gioca un ruolo importante 
nell'assorbimento degli anticorpi. Una temperatura errata può 
compromettere l'efficacia dell'assorbimento degli anticorpi.

I BATTERI RIDUCONO L'ASSORBIMENTO
Anche i batteri hanno un impatto significativo sull'assorbimento. Anche 
quando la qualità del colostro è alta, la contaminazione batterica riduce 
la capacità del vitello di assorbire gli anticorpi.

FATTORI CHE INFLUENZANO L'ASSORBIMENTO  
DEGLI ANTICORPI
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PRENDETE IL CONTROLLO DELLA 
GESTIONE DEL COLOSTRO

La qualità migliore 
viene selezionata e 
conservata nel  
congelatore

Selezionate la migliore qualità disponibile nella vostra mandria. 
Con il sistema ColoQuick, tutti i fattori che influenzano l'assorbimento degli 
anticorpi sono controllati e ottimizzati, in modo che l'assorbimento non sia 

più lasciato al caso ma sia completamente sotto controllo.

BUONO

MEDIO

BASSO
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 QUALITÀ 
Quando nasce un vitello, 

è sempre disponibile 
colostro di buona 

qualità.

TEMPO
Lo scongelamento rapido 

permette di alimentare 
il vitello subito dopo la 
nascita, senza dover 

mungere la mucca prima.

BATTERI
Lo scongelamento rapido 

e l'ambiente pulito 
riducono al minimo la 

proliferazione batterica.

TEMPERATURA
In 20 minuti il 

colostro raggiunge la 
temperatura corporea.

Quando nasce un vitello, 
scongelate il colostro 
entro 20 minuti
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COLOQUICK OTTIMIZZA TUTTI I FATTORI  
PER L'ASSORBIMENTO DEGLI ANTICORPI
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QUANDO CONSIDERARE LA PASTORIZZAZIONE
La pastorizzazione del colostro può essere vantaggiosa in determinate 
situazioni, ma solo se eseguita correttamente. La pastorizzazione è uno 
strumento, non una scorciatoia.

La pastorizzazione con ColoQuick riduce i batteri nocivi senza 
danneggiare le preziose immunoglobuline. Il sistema ColoQuick 
garantisce un riscaldamento preciso e uniforme, con un controllo stabile 
della temperatura, per proteggere i componenti bioattivi più importanti.

La pastorizzazione è consigliabile quando:
•	 Sono presenti agenti patogeni nella mandria
•	 Tutti gli altri protocolli di gestione del colostro sono già in atto

Una corretta pastorizzazione richiede:
•	 60 °C per 60 minuti
•	 Nessuna fluttuazione di temperatura

PASTORIZZAZIONE DEL  
COLOSTRO CON COLOQUICK

Pastorizzazione: 60 °C per 60 minuti

Livello batterico

Tempo (minuti)
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IL METODO COLOQUICK

•	 Scongelate delicatamente il colostro di buona qualità nell'unità ColoQuick per 20 

minuti.

•	 Alimentate il vitello direttamente dalla cartuccia quando l'assorbimento degli 

anticorpi è massimo.

•	 Mungete la vacca subito dopo il parto.

•	 Analizzate e conservate il colostro della migliore qualità disponibile.

UNA ROUTINE COLLAUDATA CHE FUNZIONA!

14
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LA LINEA COLOQUICK

ColoQuick Prime
Questo sistema contiene tutto il 
necessario per iniziare. Consente 
di scongelare due cartucce in 20 
minuti. Il nuovo ColoQuick Prime 
è dotato di isolamento termico 
per una maggiore stabilità della 
temperatura e un'efficienza 
superiore.

_____________________________
A71 x L74,5 x P53 cm.
Peso 50 kg.

ColoQuick Pasteur
Se avete bisogno sia di scon-
gelare che di pastorizzare il 
colostro, il ColoQuick Pasteur è in 
grado di fare entrambe le cose. 
L'unità è in grado di scongelare 
o pastorizzare due cartucce con-
temporaneamente.

_____________________________
A74 x L77 x P55,5 cm.
Peso 60 kg.

ColoQuick Pasteur10
Per capacità maggiori c'è il 
Pasteur10. Può scongelare e 
pastorizzare  
10 cartucce contemporanea-
mente, il che è vantaggioso per 
le aziende lattiero-casearie più 
grandi.

_____________________________
A83 x L115 x P65,5 cm.
Peso 95 kg.
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 CARTUCCIA x 8 STAZIONE DI RIEMPI-
MENTO x 1

ZAINO x 1

RIFRATTOMETRO x 1

TETTARELLA E SONDA 
DI ALIMENTAZIONE x 1

SACCA DEL COLOSTRO 
x 35

ACCESSORI
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COLOQUICK
Il sistema originale per la gestione del colostro

DESIGN ESSENZIALE
Un design moderno e funzionale, unito a 
un'usabilità ottimizzata, per un'esperienza 
snella e intuitiva.

Wi-Fi
Monitorate il vostro ColoQuick da remoto e accedete 
a statistiche fondamentali per una gestione 
professionale dei vitelli.  
Ricevete notifiche quando il colostro è pronto per 
l'alimentazione.

BAGNOMARIA ISOLATO
Una migliore ritenzione del calore garantisce 
temperature stabili, scongelamento 
ottimizzato e una maggiore efficienza 
energetica.
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LA TECNOLOGIA

Il design a creste convoglia il flusso 
d'aria per un raffreddamento 
uniforme e una proliferazione 
batterica ridotta. 

Cosa rende ColoQuick unico?
Progettato per il controllo e l'efficienza. La cartuccia ColoQuick è progettata per 

un raffreddamento rapido e uno scongelamento efficiente. Si ha così un controllo 
ottimale della temperatura, preservando la qualità del colostro in ogni fase del 

processo.

Grazie anche all'esclusivo sistema di rotazione brevettato durante lo scongelamento 
si garantisce una distribuzione uniforme del calore, preservando gli anticorpi e 

preparando il colostro per un'alimentazione sicura in meno di 20 minuti.

Le creste orientano il flusso 
dell'acqua in modo che il calore 
si distribuisca uniformemente 
intorno al colostro.

Lo scongelamento delicato e 
uniforme tramite rotazione aiuta a 
preservare gli anticorpi e prepara 
il colostro per un'alimentazione 
sicura in meno di 20 minuti.
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GESTIONE PIÙ INTELLIGENTE  
CON LE APP COLOQUICK
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STRUMENTI DIGITALI PER RISULTATI MIGLIORI

Controllo completo del sistema ColoQuick – Sempre e ovunque.
Monitorate tutte le unità di ColoQuick in tempo reale, ricevete notifiche 
istantanee e reagite tempestivamente per garantire risultati costanti. 

L'accesso remoto e gli aggiornamenti automatici tengono in funzione il 
sistema con efficienza, riducendo al minimo i tempi di inattività.

Gestione del colostro basata sui dati per risultati migliori con i vitelli.
Monitorate e analizzate dati fondamentali come tempistica, valore BRIX 
e routine di alimentazione. 

Ottenete informazioni chiare, migliorate la coerenza e trasformate la 
gestione del colostro in risultati misurabili.

Ottimizzate la raccolta del colostro grazie a dati strutturati.
Trasformate i dati in informazioni utili per migliorare i flussi di lavoro, 
aumentate la coerenza e prendere decisioni migliori durante la raccolta 
del colostro dalla vacca.

ColoLoq è la nostra piattaforma digitale che collega dati, analisi e gestione in 
tutto l'allevamento. L'accesso alle app e alle funzionalità è personalizzato per 
ciascun utente in base alle esigenze e all'utilizzo specifico.
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PRESENZA GLOBALE – SUPPORTO LOCALE
ColoQuick è utilizzato da migliaia di allevatori di bovine da latte in 
tutto il mondo.
Grazie a una solida rete di distributori esperti, forniamo supporto, 
consulenza e assistenza a livello locale garantendo agli allevatori 
di tutto il mondo una gestione ottimale del colostro.

Ovunque siate, ColoQuick è vicino a voi.

SIAMO COLOQUICK

Guardate come gli agricoltori 
utilizzano ColoQuick in tutto il mondo
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•	 Sviluppato nel 2009
•	 Uffici commerciali: Danimarca, Cina, Stati Uniti
•	 Quota di mercato DK: +70%
•	 Ricerca e sviluppo interni
•	 Produzione: Interna
•	 Oltre 50 distributori
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Il sistema originale di gestione del colostro

LA SOLUZIONE OTTIMALE PER IL VOSTRO ALLEVAMENTO
Contattateci: vi metteremo in contatto 

con il vostro distributore ColoQuick locale.

+45 97 53 73 33
info@coloquick.com
www.coloquick.com 


